
Finca Feroes

cofevins

DOCa | Rioja

CRIANZA | 12 meses en roble americano 

UVA | Tempranillo

ALCOHOL | 14%

Maridaje

Logística

Nota de cata

Color rojo rubí granate con ligeros matices púrpura. 
Su aroma es potente y afrutado con clara influencia varietal, 

excelentes aromas de crianza con agradables 
tostados procedentes de roble de calidad. En boca es amplio 

y suave, se aprecia la fruta fresca y madura, recuerdos 
de zarzamora y cerezas con un toque de vainilla.

Puede acompañar todo tipo de quesos y embutidos, ideal 
para acompañar carnes, guisos y platos de cuchara. 

Ideal para copas en cualquier momento.

6 botellas por caja -100 cajas por palet
7,5 kg peso total de la caja


