
Negre Blanc

U L L S   D E   M E L
Negre

DO | Penedés
RAÏM  | Tempranillo 90%, Garnacha 10%

CRIANÇA  | Jove
ALCOHOL | 12,5%

Vi natural, sense sulfits afegits. La verema és manual i el raïm 
són seleccionades i premsades molt suaument. Fermentació 

amb llevats autòctons.

Notes de tast
Color cirera dens i intens amb reflexos violetas.Notas molt 

fresques i balsàmiques sobretot de prunes i gerds. Molt potent i 
voluminós en boca. Intens però delicat. Complex i amb un 

postgust molt llarg que li confereixen un agradable equilibri entre 
les notes especiades, acidesa i salinitat.

Maridatge
Formatge, formatge i formatge! De tots els tipus i gustos! Per- fecte 
com a aperitiu per la suavitat, baix grau alcohòlic i com- plexitat de 

sabors. Evidentment amb pasta, arrossos i amb varietat d’estils culinaris 
diferents com ara el: hindú, asiàtic i naturalment, el mediterrani.

Logística
6 ampolles per caixa - 100 caixes per palet

7,5 kg pes total de la caixa

Variedades
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