
Vi natural, sense sulfits afegits. La verema és manual i el raïm són 
seleccionades i premsades molt suaument. Fermentació amb llevats 

autòctons.

Notes de tast
Color groc palla amb matisos verds, brillant i amb fina llàgrima. Aromes 

varietals, amb una forta presència de fruita fresca. Notes cítriques i florals 
de pedra foguera i fonoll. Molt fresc, mineral, complex, voluminós i amb un 
persistent pas en boca amb final cítric i un punt de salinitat molt agradable

Maridatge
Ideal per maridar amb formatge suau, i peix blau i de costa, així com amb 
qualsevol tipus d’arròs o pasta cuinades a l’estil mediterrani. Perfecte per 

prendre sol a causa del seu bon ni- vell d’acidesa i salinitat.

Logística
6 ampolles per caixa - 100 caixes per palet

7,5 kg pes total de la caixa

Variedades

U L L S   D E   M E L
Blanc

DO | Penedés
RAÏM  | Xarel·lo 100%

CRIANÇA  | Jove
ALCOHOL | 12,5%

Tinto Blanco
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